OFERTAS GASTRONOMICAS
PROFESORA: DEBORA LOPEZ INIGUEZ
GUION PROYECTO OFERTAS GASTRONOMICAS

TEMA 1- LA EMPRESA RESTAURACION

Primer paso: Describe tu idea de creacion o redefinicion de una empresa de
hosteleria y su propuesta de valor en formato elevator pich.

TEMA 2- EL DISENO DE OFERTAS GASTRONOMICAS:
Segundo paso: Ahora que sabes cudl es el tipo de empresa

TEMA 3- UN RECORRIDO POR LA GASTRONOMIA ESPANOLA

Tercera paso: Desarrolla una propuesta de menu tematico de jornadas
gastronomicas basadas en una época de la historia y otra para un territorio
determinado.

TEMA 4- NUTRICION Y DIETETICA

Cuarto paso: Mejora tu carta o menu proponiendo una oferta para dos
colectivos con necesidades nutricionales determinadas.

TEMA 5- COSTES Y FIJACION DE PRECIOS:

Quinto paso: Ya sabes lo que vas a vender, ahora vas a calcular lo que te
cuesta producirlo, y vas a ponerle un precio que te resulte rentable, y te
permita competir.

TEMA 6- EL PLAN DE MARKETING

Sexto paso: ya lo tienes todo! Ahora vas a plasmarlo en un plan de
marketing cn el objetivo de conectar con tu mercado objetivo.
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